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　日本ハム・ソーセージ工業協同組合関東支部
（佐々木康成支部長＝上写真）は４日、東京都千代
田区の一ツ橋如水会館で第53回通常総会を開催し
た。令和6年度事業報告、7年度事業計画など上程6
議案をすべて承認。
　本年度事業計画としては①食品関係の各種法令
を順守し、安全で適正な商品供給に努める②ＳＤＧ
ｓへの取り組みを積極的に推進する③原材料・各種
資材・光熱費・物流費等の値上がりに対し、適正な
価格設定による販売に向け努力する④資源の有効活
用と省エネを心がける⑤物流問題への自主行動計画
に基づき、配送・販売関連業界と連携しながら、食肉
加工品の安定供給責務と問題解決へ向けての社会
的責務を果たすべく協力する⑥取引先の信用不安に
よる貸し倒れを防ぐよう情報を共有する⑦流通の優
越的地位の濫用については応じないようにする⑧本
年度の専門部会（販売促進部会、安全対策部会、原
料対策部会）の活動を実施する。また、役員改選では
新任理事として、寺村博之（プリマハム）、松永智志
（丸大食品）、奥平裕（スターゼン）の各氏を選出し
た。
　続いて懇親会が行われ、佐々木支部長があいさ
つ。「今年度も世界的なインフレによる原材料、資
材、光熱費の高騰は続き、人手不足と物流問題も合
わせて難しい事業環境になると予想される。業界で
は今年に入ってから４月までの食肉加工品の生産量
は前年比94・6％、このまま推移すると令和7年の生
産量は50万ｔを大幅に下回る。昨年の落ち込みが顕
著だが、令和に入ってからの7年間で13％減、７万t
近くが減少している。この流れを食い止め上向きの成
長軌道に乗せていきたい」「先日コンビニエンス・スト
ア向けに豆腐バーを開発し業績を盛り返した女性社
長の講演を聴いた。豆腐の消費量の落ち込みは我々
の業界以上に深刻なようだ。要因としては購買層の
年齢が高い、調理のイメージがマンネリ化、調理しな
い人が増えている、値上げが難しいなど、我々の課題
と共通するところがある。一方、プロテインなどのタン
パク質市場は10年で3倍となり、欧米では豆腐市場

が伸びている。そこ
で、ヘルシーなタン
パク質、硬い豆腐を
キーワードに、仕事
をしながら片手で
食べられる簡便さと
いう機能を加えて
豆腐バーとして開
発、大成功した。新
たな価値を想像し
ていくことは簡単で
はないが、固定概
念にとらわれず、頭
を柔らかくしてビジ
ネスを考えていかな
ければならないと感
じた。同時に、柔軟
な発想で行動力の
ある元気な社員に力を発揮する場を作っていくことの
方が大切かもしれないとも考えた」「今年度も厳しい
事業環境が続くが、この難局を組合員の皆さんととも
に強かに生き残り、成長軌道に乗せて行くためには、
豆腐バーのように各企業が新たな価値を追求するこ
とで良い競争をし、食肉加工品を消費者にとって魅
力的なカテゴリーにして行くとともに、連携を深め、業
界全体の生産性を高めていくことが必要だ」と述べ
た。
　続いて、来賓を代表して一般㈳食肉科学技術研究
所の小原健児理事長（下写真）が祝辞を述べるとも
に、今年度、食肉科研が取り組む予定である①無塩
漬製品のJAS化②食肉製品の品質評価③加熱や熟
成により変わる食肉の香り④早期出荷牛肉の品質評
価事業―を紹介。昨年度行った早期出荷牛肉と慣
行の牛肉（和牛サーロイン）の調査では、BMSやオレ
イン酸に差はなかったこと、早期も慣行も脂質の含量
が40％を超えると和牛らしさがでてくること、今年度
は和牛のモモ肉、交雑種のサーロインの評価を行うこ
となどを説明した。

ハム組合関東支部が通常総会
柔軟な発想で新たな価値を追求、業界全体の生産性を高める
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　農水省は第104回牛豚疾病小委員会を開催し、デ
ンマークにおけるアフリカ豚熱発生時のゾーニング適
用にかかわるリスク評価について議論。同議案につい
ては、委員会で指摘のあった内容について、今後も審
議を継続していく。
　デンマーク当局から、デンマーク産豚肉および豚肉
製品の対日輸出に際してASF発生時に、基礎自治体
でのゾーニング適用を希望すると公式に通知があり、
リスク評価を行った。リスク評価の対象品目は、デン
マークで飼養およびと畜された豚に由来する、冷凍ま
たは冷蔵の肉および内臓並びにそれらを原料とする製
品とし、その対象地域は、デンマーク王国（デンマーク
王国の自治領であるフェロー諸島及びグリーンランド
を除く）とする。
　リスク評価において、デンマークでは家畜豚および
野生猪におけるASFの発生を早期に把握し、適切な
封じ込め措置を実施するとともに強化サーベイランス
を通じて清浄地域・非清浄地域を識別するために必
要な体制が一定程度確認されているとの考えを示し
ている。また、仮に日本側が指定する地域に位置する
施設に由来する製品のみを日本向けに輸出することを
輸入条件として要求した場合、これに対応可能な体
制が備わっているとしている。
　一方で、ASFウイルスの侵入リスクの要因として
「デンマークは現時点においてASF未発生国であり、
発生時に執るべき、関連法規などに定められた防疫
措置を講じた実績がないこと」「全ての野生イノシシ
の駆除の達成が2022年であること、ドイツ等の近隣
諸国でASFの発生が継続している中にあって、国境
付近での監視活動や家畜運搬車両の清掃・消毒を
始めているものの、EU加盟国との国境にて手荷物等

における輸入検疫等の国境措置が講じられていない
ことから、現時点では一定の侵入リスクはあると考え
られる」という留意点があげられる。
　家畜豚または野生猪でのASFの初発事例、デン
マークが設定する制限区域外でASFが発生した場
合、デンマーク全土からの豚肉の輸入を一時的に停
止し、発生状況や防疫措置などの実効性を確認した
上でゾーニング適用した輸入の再開を検討すること
が重要。また、ドイツなどの近隣諸国から畜産物など
を介してデンマークにASFが侵入するリスクは無視で
きないため、農場は飼養規模に関わらず、農場におけ
るバイオセキュリティ措置の徹底、家畜豚のサーベイ
ランスの強度を維持していく必要がある。これらの適
切なリスク管理措置を講じるとともに、ゾーニングを適
用し、ASFの発生が認められない地域からの輸入に
限定することにより、わが国にASFが侵入するリスクを
極めて低くなると考えられるとした。このほか、ゾーニ
ングの適用単位については、現時点では、要請のあっ
た基礎自治体とするよりも、ASFの発生があったとして
も、封じ込めが適切に実施されていることが確認でき
るのに十分な大きさの範囲で、かつ制限区域が指定
されている期間中の拡散にも対応できる範囲をゾー
ニングの対象とすることが重要と考えるとしているが、
どの程度が妥当で、デンマークとして措置できるかと
いう点は次回以降、議論の対象としていく。
　なお、委員会では「万が一デンマークでASFが発生
した場合のバイオセキュリティ措置の強化をどのよう
に考えているか」「日本にとってデンマーク産の豚肉
は、我々が食べるハムやソーセージの大事な原料供
給となっている。そこからモノが止まってしまうと大き
な影響を受ける」などの意見があがった。

デンマークにおける ASF ゾーニング適用に関するリスク評価議論
ー牛豚疾病小委

　ＪＡ全農が運営する産地直送通販サイト「ＪＡタウ
ン」は12日、東京駅地下１階 グランスタ東京イベン
トスペース「スクエア ゼロ」で、リアルイベント「ＪＡ
タウンマルシェ」を開催する。今回のマルシェは、ＪＡ

「ＪＡタウンマルシェ」ＪＲ東京駅で初開催、16 ショップが大集合

タウンに出店しているショップの中から16ショップが
大集合し、普段ＥＣサイトに掲載している「旬の果物
や野菜・加工品」などを取りそろえて東京駅で販売す
る。



SHOKUNIKU SOKUHO4

令和７年（2025年）６月６日（金）　食肉速報　第11727号　（第三種郵便物認可）

「贈るは、この一手」―丸大食品が夏ギフトの販売を開始

　丸大食品では、５月下旬から夏の
ギフトセットの販売を開始。今中元で
も満足度の高いおいしさと品ぞろえ
で夏ギフトを展開している。ハムギフ
トでは引き続き、将棋棋士の羽生善
治九段をギフトイメージキャラクター
に起用。ギフトキャッチコピーは「贈
るは、この一手」。大切な人への贈り
物に選ぶなら「丸大のギフトが最善
の選択である」というメッセージを込
めている。ギフト各商品の概要は
次の通り。
　［王覇］「特色ＪＡＳ規格」のハ
ムを中心に詰め合わせたギフトセッ
ト。じっくりと熟成させることで豚
肉本来のうまみを十分に引き出し、
深いうまみとまろやかな味わいが楽
しめる。羽生九段の揮毫を使用し
た重厚感あるデザインの化粧箱で
届ける。
　［煌彩］ＪＡＳ特級規格品を中心に、ハムやウイン
ナー、焼き豚、ミートローフなどさまざまな種類の商
品を詰め合わせた。贈り先の家族構成や好みに合わ
せて選べるシリーズとなっている。
　［ごちそうアソート］週末の優雅なひとときに最適
な商品を詰め合わせた。スライスして軽くあぶったり
豪快に厚切りにしたり。休日の料理計画が楽しみにな
る商品。上質感あるセンスを感じる贈り物となってい
る。
　［国産豚肉使用　うす塩仕立て］原料にこだわり、
上質なおいしさはそのままに体にも優しいうす塩仕立
て。「大切な人」を想い、日頃の感謝の気持ちを添え
て贈りたいギフトとなっている。
　［うす塩仕立て］親しい人へ思いやりを込めて贈
る、味わい豊かで塩分を控えたギフトセット。塩分を
控えながらも「おいしさ」にこだわったＪＡＳ特級規格
のハムやミートローフを詰め合わせた。健康でいてほ
しい人へ贈りたいギフト。
　［ローストビーフ］真空調理製法のジューシーでや

わらかな口当たりが自慢の逸品。
ローストビーフのおいしさを一層
引き立てる 特製「トリュフ仕立て
ソース」付きで、さらにおいしく食
べられる。ローストビーフに、焼き
豚や骨付きスペアリブ、ハンバー
グなど、人気の肉総菜を組み合
わせた豊富なバリエーションを取
りそろえた。
　［北海道物語］北海道の大自

然に育まれた道産原料肉を使
用し、ワイン、チーズ、じゃがい
も、オニオン、バター、ほたて
エキスを用いて特色あるハム・
ソーセージに仕上げた。北海
道庁が定めた「道産食品登録
制度※」により、道産原料を使
用した商品として登録された。
SDGsへの取り組みの一環とし

て、売上金の一部を公益財団法人北海道環境財団
へ寄付しており、北海道の環境保全活動に役立てら
れている。また、製品からも環境配慮すべく化粧箱に
はクラフト素材を、また敷物には「ヤシカサパルプ素
材」を使用している。※道産食品登録制度とは、道産
ブランドの向上を図るため北海道の豊かな自然環境
の下で生産された原材料を使用し、道内で製造・加
工された道産加工食品を登録する制度。
　［鉄板焼ハンバーグセット］電子レンジでも湯せん
でも、温めるだけで簡単に調理できるハンバーグの
ギフトセット。レストランの味を家庭で楽しめる。ハン
バーグのうまみを一層引き立てる「トリュフ仕立てデ
ミグラスソース」、「トリュフ仕立て和風ソース」付き
で、さらにおいしく食べられる。
　［晩餐カリーセット］湯せんで温めるだけで食べら
れる1人前の食べ切りカレーのセット。オリジナルブレ
ンドの欧風ビーフカリーや、ソテーオニオンが溶け込
んだソースを煮込んだ英国風ビーフカリーなど、こだ
わりが詰まったさまざまなカレーが楽しめるギフトセッ
トとなっている。
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　仙台牛銘柄推進協議会は４日、第22回「仙台牛」
の集いin Tokyoを東京會舘で開催し、東京食肉市
場や食肉企業の関係者、生産者などが多数参加し
た。式では、表彰式が行われたほか、特別賞味会と題
し、「仙台牛と季節の野菜の鉄板焼き」「仙台牛しゃ
ぶしゃぶ」など、宮城県産の食材を使った料理が提
供された。
　冒頭、仙台牛銘柄推進協議会の村井嘉浩会長
（宮城県知事）のあいさつを小林徳光副知事（下写
真）が代読。「仙台牛は東京食肉市場で開催される
全農肉牛枝肉共励会において、令和元年度から６年
連続で名誉賞を獲得するなど、生産者の皆さまの努
力や銘柄確立への取り組みにより市場でも非常に高
い評価を得ている。昨年、仙台牛を推奨銘柄として
食肉市場まつり2024を盛大に開催していただいた。
2日間の来場者数は2万人を超え、９千万円にのぼる
売り上げを達成し、首都圏の皆さまに仙台牛の魅力
を存分に体験していただくことができた。このような機
会を設けていただき厚く御礼申し上げる。今後も消費
拡大を図るため、県内外への情報発信を強化し、一
層のブランド力向上に努めていく」と関係者への謝辞
を示した。
　会場には、自民党衆議院議員（政務調査会長）の
小野寺五典氏が駆けつけ「明日の朝、共進会で仙台
牛を評価いただくが、丹精込めてしっかり生産されて
いる仙台牛であるので、どうぞ高い評価をお願いした
い」と共進会の成功を願った。

　続いて、東京都中
央卸売市場食肉市場
の渡邊勝美場長、東
京食肉市場㈱の倉林
康樹専務取締役が祝
辞を述べた。
　その後、優良指定
店、宮城県産和牛最
多購買、仙台牛最多
購買における表彰が行われ、㈱いなげや、小川畜産
食品㈱、㈱ミヤミートがそれぞれ受賞した。
　乾杯のあいさつは、東京食肉市場卸商共同組合の
野本照男理事長が務め、「情熱がなければ、良い牛
はできない。皆さまが一生懸命作っていることは間違
いないので、日頃の苦労が明日の共進会で報われる
よう願っている」と呼びかけた。
　歓談では、多くの参加者が振る舞われた「仙台牛」
とともに懇親を深めた。

第 22 回「仙台牛」の集い in Tokyo を開催
食肉関係者、生産者などが多数参加

　「食」のスペシャリストを育成し、「食育」の普及・
啓蒙に取り組む服部栄養専門学校（東京都渋谷区、
服部吉彦校長）は、全国の小学生を対象とした料理
コンテスト「第30回ハットリキッズ食育クッキングコン
テスト」の本選を７月30日、同校で開催する。７月11
日まで出場者を募集している。今回のテーマは「朝か
らモリモリ元気な我が家の朝ごはん」。60分で調理
できる主食・主菜・副菜3品＋汁物 1 品（一汁三菜）

服部栄養専門学校が食育クッキングコンテスト開催、出場者を募集

のレシピを書類選考し、出場者10名を決定し、本選
ではりんごの皮むきなどの規定競技、オリジナルレシ
ピの調理を行う。
　応募と問い合わせ　〒105-0022 東京都港区海
岸 1－1－1－817　I & You㈱内「第30回ハット
リキッズ食育クッキングコンテスト事務局」電話＝03
（5408）9566　公式サイト（http://www.hattori-
kids-shoku-iku.jp）からも応募できる。
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　財務省が公表した４月分の貿易統計によると、豚
肉調製品の輸入通関量は、カタを原料としたシーズ
ンドポークを含む1602–42–090は、合計1万577ｔ
（前年同月比27・5％減）と前年同月から減少した。
前月からは2870ｔ増加した。国別にみると、米国が
6379ｔ（35・0％減）、カナダが1146t（11・3％減）、
メキシコが989ｔ（16・7％減）、チリが983ｔ（13・
9％増）となった。

［豚肉調製品輸入通関・４月］シーズンドなど合計 1 万 577 ｔで 27・5％

　カタ・モモ以外を原料とした1602–49–290の合
計は3237ｔ（1・6％増）となった。国別では、米国が
1669ｔ（5・1％増）、中国が989ｔ（5・4％増）、デ
ンマークが326ｔ（17・0％減）、タイが96ｔ（3・0％
減）、メキシコが88ｔ（33・２％減）となった。
　また、表記以外のモモ肉およびこれを分割した
1602–41–090は、中国107ｔ，米国103ｔ、デンマー
ク13ｔなど、6カ国から合計238ｔ輸入された。

カナダ アメリカ チリ メキシコ オランダ デンマーク その他計 合計

2023年計 14,418 74,098 8,124 10,415 3,619 14,800 8,578 134,052

2024年計 14,103 68,627 10,857 9,125 43 8,819 5,584 118,133

前年比 97.8% 92.6% 133.6% 87.6% 1.2% 59.6% 65.1% 88.1%

2024年4月 1,292 9,815 863 1,187 0 806 632 14,595

5月 1,637 5,571 864 859 0 928 824 10,682

6月 1,236 6,600 946 571 0 765 295 10,413

７月 1,410 6,549 672 1,231 0 662 207 11,020

8月 1,218 5,272 1,152 988 0 781 207 10,097

9月 1,143 6,001 648 660 0 735 469 9,656

10月 973 5,700 1,104 836 0 809 288 9,917

11月 1,195 4,952 864 572 0 434 691 8,708

12月 488 5,793 1,008 638 0 237 480 8,644

2025年1月 586 4,288 1,344 1,056 0 0 771 8,085

2月 660 5,224 600 528 0 17 397 7,426

3月 1,001 4,507 888 1,034 0 17 260 7,707

4月 1,146 6,379 983 989 0 155 924 10,577

前年同月比 88.7% 65.0% 113.9% 83.3% 0.0% 19.3% 146.2% 72.5%

2025年累計 3,393 20,398 3,815 3,608 0 190 2,352 33,796

前年同期比 70.6% 91.9% 106.0% 130.3% 0.0% 5.5% 110.8% 86.7%

単位：トン1602.42-090　カタを原料としたもの

中国 デンマーク アメリカ タイ オランダ メキシコ その他計 合計

2023年計 8,597 3,180 20,614 1,290 1,149 1,001 230 36,061

2024年計 11,586 5,191 31,334 1,792 137 1,334 361 51,745

前年比 134.8% 163.2% 152.0% 138.9% 11.9% 133.2% 157.3% 143.5%

2024年4月 938 393 1,587 99 16 132 21 3,185

5月 710 316 3,146 138 47 43 24 4,423

6月 779 657 2,417 79 0 76 5 4,012

7月 923 146 1,537 132 0 98 7 2,844

8月 522 487 1,727 94 0 66 24 2,920

9月 580 473 1,205 102 14 108 19 2,502

10月 870 136 1,733 159 14 88 29 3,027

11月 606 269 1,293 92 31 44 41 2,377

12月 767 89 2,332 150 0 66 24 3,429

2025年1月 836 617 2,417 100 0 154 24 4,158

2月 460 289 1,996 75 0 44 23 2,887

3月 700 86 1,956 167 0 86 25 3,021

4月 989 326 1,669 96 16 88 54 3,237

前年同月比 105.4% 83.0% 105.1% 97.0% 100.0% 66.8% 262.5% 101.6%

2025年累計 2,985 1,319 8,038 438 16 373 126 13,303

前年同期比 104.9% 101.6% 101.7% 107.0% 100.0% 100.1% 205.9% 103.1%

1602.49-290　カタ・モモ以外を原料としたもの、混合を含む 単位：トン
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　日本ハムが2日に開催した中元ギフト発表会での、
山岸昌隆加工事業本部マーケティング統括部ギフト
企画室長（下写真）による商品概要の説明は次の通
り。
　［北海道プレミアム　美ノ国］美ノ国のおいしさの
理由として、北海道産豚肉に限定し、素材のうまみ
や香りを引き出すために時間を掛けて熟成・塩せき
を行い、肉のうまみを引き出している。熟成によって
肉がぐっと引き締まり、肉の断面に手が吸い付くよう
な、しっとりとした感触が出てくる。また、食品・農林
水産分野において農林水産大臣が定める国家規格
の「JAS規格」のうち、高付加価値やこだわりのある
規格に対して付与される「特色JAS」を多数のアイテ
ムで有している。JAS規格対象外のアイテムにおいて
も、こだわりの製法であること、高付加価値の品位で
あることを確認の上でシリーズラインアップしている。
価格帯は3千円〜1万円と幅広く展開。特に高価格帯
のギフトの需要の伸びに対応し、1万円のセットには
新たにブロックタイプとスライスタイプのアイテムを詰
め合わせたバラエティーセットを提案。ブロックの特
別感と、スライスの使い勝手の良さを訴求する。
　美ノ国の総菜商品では、ハムステーキギフトとして
「豚ロース肉の厚切りステーキ」「豚もも肉の香草仕
立て」のセットを提案。いずれも北海道産原料肉に
限定し、素材の良さを生かして真空調理で丁寧に仕
上げており、上質なディナーのメインディッシュとして
食卓を彩るメニューとなっている。また、ローストビー
フは北海道産牛肉を使用し、直火で表面を焼いて真
空調理で軟らかく仕上げた。塩と香辛料でシンプル
な味付けをし、塩

しおこうじ

麹を加えることで肉のうまみを引き
出している。ハンバーグステーキも北海道産原料肉
を使用。おいしさを引き出せるよう、牛肉と豚肉をバラ
ンス良く配合した。「濃厚デミグラスソース」「3種野
菜の和風おろしソース」の2種類でラインアップして
いる。美ノ国ではこの他にも通年ギフトとして「骨付き
ロース・ベーコン」を販売している。注文を受けてか
ら原料の手配を始めるため、届けるまでに約2カ月の
期間を要する。特別感のある商品で、パーティーの主

日本ハムが中元ギフト発表会を開催②

役にふさわしい一品と
なっている。
　［本格派］1987年
から展開しているロ
ングセラーブランド。
セット内容の特徴とし
てアイテムの種類が
多く、豪華に感じられ
る。美ノ国の「特 別
感」に対して、本格派は「日常感」をコンセプト。普段
遣いを想定しながら、日常の食卓で使いやすく、豪華
に彩れるアイテムをそろえている。3千円〜5千円の価
格帯別で多数のラインアップを提案する。
　［ギフト限定シャウエッセン］今年で40周年のシャ
ウエッセンはギフト限定でバーベキューやパーティー
などで、みて・食べて・シェアして楽しめる「ぐるぐる
シャウエッセン」を展開している。今年は40周年企画
として、新たに直径約1・7倍の「ぐるぐるぐるぐるシャ
ウエッセン」を発売する。（連載続く）
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　【ハムギフト】（前号からの続き）同社オリジナルブラ
ンド豚の「鹿児島県産恵味の黒豚」シリーズ、ドイツ食
肉マイスターの資格を取得した社員が考案し、素材、製
法にこだわり抜いて作り上げた「マイスターバレー」シ
リーズ（上写真）をラインアップ。発売から3年を迎える
「マイスターバレー」はハム・ソーセージには珍しい冷
凍タイプであり、フードロス削減にも貢献。ギフト購入者
への調査で、長期保存が可能な冷凍タイプへのニーズ
が高いことがわかり、商品化を実現した。
　【加工食品ギフト】現代的な中国料理の先駆者とし
て世界的に評価される脇屋友詞シェフが監修した、恵
味の黒豚の特長である「脂のおいしさ」を生かした「脇
屋シェフ監修恵味の黒豚」（中央写真）はギフト市場が
厳しい中でも着実に伸長しているギフトセット。脂のお
いしさを存分に味わえる角煮、バラ焼き、煮豚、干しえ
びと玉ねぎの甘みが重なり合った大粒のシューマイ、
恵味の黒豚の旨みが溶け出したスープで味わう小籠包
を取りそろえた。さらに昭和39年創業の老舗うどん店、
高円寺さぬきや監修「全粒粉入りうどんセット」、三代
目たいめいけん茂出木浩司シェフ監修「オムライスセッ
ト」、代官山ハイライフポークテーブル監修で「赤ワイン
ソースはちみつ入り」と「黒胡椒オニオンソース」の2種
類の味を楽しめる「味付け豚ロース肉」のほか、黒毛和
牛を使用した人気のローストビーフと煮込みハンバーグ
もラインアップ。特に昨年発売の和牛100％ハンバーグ
は非常に好評であり、今回も販売の拡大を図る。
　【食肉ギフト】「贈り物にも。ご自身やご家族へのご

褒美にも。」をテーマ
にしたギフトを取りそ
ろえる。新たなギフトと
して同社オリジナルブ
ランド豚「鹿児島もち
豚」を使用した「高円
寺さぬきや監修冷しゃ
ぶ&うどんセット」を
発売。鹿児島もち豚と
全粒粉入りうどんを鰹
の風味を利かせた煮
干しベースのだしつゆ
で食べる冷しゃぶうど
ん。涼を感じる夏にお
すすめのギフトセット
だ。また、黒毛和牛な
らではの深い味わい
を楽しめる「秋田牛」シリーズでは、お米を与えて育て
た秋田牛を存分に楽しむため、希少性の高い部位を食
べ比べできる焼き肉はじめ、肉のうまみを味わえるギフト
をラインアップ。「秋田牛焼肉4種食べ比べ」（下写真）
では「リブロース」のほか、キメが細かく軟らかい赤身
肉の「シンシン」、脂の少ないあっさりした赤身肉の「カ
メノコ」、霜降りが入ったモモ肉の一部である「トモサン
カク」と、牛一頭から約3㎏しか取れない、希少性の高
い上質な肉を味わうことができる。（連載終わり）

プリマハム中元ギフト㊦
脇屋シェフ監修シリーズや「秋田牛」食べ比べも

　㈱ロッテリア（東京都港区、長久保文康）は、4日か
ら期間限定で、「牛プルコギバーガー」（税込み540
円）など新商品4品を販売した。
　同商品は、パティに同店特製のプルコギソースで
味付けした牛カルビ肉をトッピングし、にんじん、レタ
ス、マヨネーズなどとともにもっちりバンズで挟んだ
一品。りんごを使用することで、フルーティでコク深い
味わいに仕上げた。そのほか「ヤンニョムチキンバー

ロッテリア、「ロッテリアの韓国バーガーフェア」開催

ガー」（490円）はジューシーなチキンに、にんにくが
きいた甘辛いヤンニョムソースを絡め、レタス、マヨ
ネーズとともにバンズで挟んだ商品。さらに、牛プル
コギと相性抜群なレッドチェダーチーズを合わせた、
「チーズ牛プルコギバーガー」や「チーズヤンニョム
チキンバーガー」などもラインアップし、「ロッテリア
の韓国バーガーフェア」が楽しめる。
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　豪州産チルドは引き続き、カタ、モモ中心の引き合
い。バラ系は荷動きが重くなったことから、再び相場
が下落傾向だ。チャックアイロールも重かったが、今
週になって動きが良化している。ロイン系は引き合い
がそれなりにあるものの、市中在庫が逼

ひっぱく

迫。現在の市
中在庫は現地相場が高い時期の仕入れ分であるた
め、高級部位の仕入れを抑えており、供給量が少な
くなっている。現状、相場は動いていないが、今後は
上昇することも考えられる。米国産は豪州産の相場
推移と同じく、バラ系が下落傾向。ショートプレートや

チャックアイロールも鈍く、全体的に動きづらい環境
だ。
　豪州産フローズンはひき材中心の引き合いだが、
ナーベルも値頃感からそれなりに動いている。といっ
ても、バラ系の市中在庫が多く、下落した相場によっ
て動いている。ただし、価格訴求によって他部位の
代替品としてではなく、あくまでナーベル本来の取扱
量を増やす目的での引き合いが増加している。米国
産は在庫量が多いことから1千円を下限に提案され
ているが、大口取引などでは3ケタでの取引も散見さ
れる。米中関係の緊張感から現地仕入れは強気のオ
ファーが出るとは考えにくいが、貿易交渉は依然とし
て不透明感がある。そのため、「数カ月先を見据えた
取引がしづらい状況だ」という声がきかれる。

［輸入牛現物相場］豪州産・米国産で CF 共にバラ系が相場安

　◇国産物　全国的に夏日の日も増え、涼味商材の
ムネ、ササミが需要期を迎えた。生鮮ムネは日経加重
平均の東京相場で3日に517円とジリ高に値を上げ
ている。生鮮モモの動きは鈍化しているものの841円
と高値域にある。冷凍モモも需要減などで値を下げ
た。

　◇輸入物　ブラジル産モモ正肉がやや値を下げ
た。通年でみると需要の低下する夏場に向かってい
ることに加え、リオグランデドスル州モンテネグロ市で

の 高 病 原 性
鳥インフルエ
ンザ発生のた
め、中国、EU
などがブラジ
ル全土からの
家 禽 肉 の 輸
入を停止した
影響もあるよ
うだ。

モモ正肉（産地凍結） 590〜650

ムネ正肉（〃） 430〜450

手羽モト（〃） 290〜350

手羽サキ（〃） 玉なし

砂キモ（〃） 玉なし

ササミ（〃） 380〜500

国産冷凍物

ブロイラー現物相場

米国産モモ正肉(240ｇUP） 460中心

米国産ジャンボレッグ(350ｇUP 350中心

米国産ＢＩＬ 550〜570

ブラジル産モモ正肉 430〜440

ブラジル産モモ角切り 450〜470

ブラジル産皮なしモモ正肉 470中心

ブラジル産グリラー（1000gUP） 430〜450

ブラジル産手羽サキ(50ｇUP） 600中心

タイ産モモ正肉 480〜490

タイ産モモ角切り（25〜30g） 460〜470

米国産モモ串 玉なし

単位：円／キロ

輸入物

スクウェアカットチャック

ショルダークロッド 1,650 〜 1,750 1,550 〜 1,650

米 ショートプレート 1,200 〜 1,300 1,000 〜 1,100

ボンレスショートリブ（チョイス） 5,800 〜 6,000

ボンインショートリブ

国 チャックリブ（チョイス） 3,400 〜 3,550 3,300 〜 3,400

ストリップロイン（チョイス） 3,300 〜 3,800

リブアイロール（リップオン） 5,000 〜 5,500

産 テンダーロイン 5,000 〜 6,000

ステーキレディ

チャックアイロール（チョイス） 2,200 〜 2,500 1,750 〜 2,000

同（プライム） 2,500 〜 2,600 1,850 〜 2,500

—

—

チルド

—

フローズン

—

—

—

—

—

—

—

円／キロ

トップサイド 1,400 〜 1,450 1,450 〜 1,500

豪 シックフランク 1,400 〜 1,450 1,500 〜 1,550

アウトサイド 1,300 〜 1,350 1,400 〜 1,450

州 ポイント 1,250 〜 1,350 1,350 〜 1,450

ナーベル 1,150 〜 1,250 1,200 〜 1,250

産 ランプ 1,600 〜 1,650 1,750 〜 1,950

クロッド 1,300 〜 1,400 1,350 〜 1,450

チャックロール 1,450 〜 1,550 1,550 〜 1,650

Ｃ チャックテンダー 1,500 〜 1,600 1,600 〜 1,700

キューブロール 3,200 〜 3,500 3,970 〜 4,300

ストリップロイン 2,300 〜 2,400 2,500 〜 2,700

テンダーロイン 4,300 〜 4,500 4,700 〜 4,800

豪 チャック＆ブレード

州 ポイント 1,250 〜 1,350

産 ナーベル 950 〜 1,150

カウミート 980 〜 1,200

Ｆ トップサイド 1,300 〜 1,400

シックフランク

【輸入牛肉現物相場】

グラス

—

—

ショートグレイン

—

—

—

—

—

—

【ブロイラー市中現物相場】国産生鮮ムネ、需要期迎え一段



［大阪食肉卸売市場］
枝肉卸売価格（生体）（１㎏当たり円、税込み）［ ］は豚規格

［東京食肉卸売市場］
枝肉卸売価格（瑕疵除く）（頭、１㎏当たり円、税込み）

［全国と畜概算頭数］
農水省統計部発表　（頭）　

５[ 極上 ] ４［上］ ３［中］ ２［並］１［等外］
和 雌 Ａ
（頭数）（　　　）（　　　）（　　　）（　　　）（　　　）

Ｂ
（頭数）（　　　）（　　　）（　　　）（　　　）（　　　）

和 去 Ａ
（頭数）（　　　）（　　　）（　　　）（　　　）（　　　）

Ｂ
（頭数）（　　　）（　　　）（　　　）（　　　）（　　　）

乳 去 B
交雑雌 B

C
交雑去 B

C
豚

（     月累計）
豚

成 牛 計
和 牛 雌
和 牛 去 勢
乳 牛 雌
乳 牛 去 勢
交 雑 雌
交 雑 去

東 京 円（前日　　　　　円）
大 阪 円（前日　　　　　円）

牛 豚 搬入牛 搬入豚 その他

と 畜 （競り） （相対）

売 買

上 中 取引頭数 市況
円 円 頭

［去勢牛 B3･2 規格　枝肉取引価格］　　　　

［豚・全農建値］　　　　

◇ 牛生体 ５ ４ ３ ２ １

和
牛

雌 Ａ 高値
安値
平均

頭 頭数
雌 Ｂ 高値

安値
平均

頭 頭数
去 Ａ 高値

安値
平均

頭 頭数
去 B 高値

安値
平均

頭 頭数

乳
牛

雌 Ｂ 頭 平均
雌 Ｃ 頭 平均
去 Ｂ 頭 平均
去 Ｃ 頭 平均

交
雑
牛

雌 Ｂ 平均
頭 頭数

雌 Ｃ 平均
頭 頭数

去 Ｂ 平均
頭 頭数

去 Ｃ 平均
頭 頭数

◇ 牛搬入 ５ ４ ３ ２ １
和 雌 Ａ

Ｂ
和 去 Ａ

Ｂ
乳 雌 Ｂ

Ｃ
乳 去 Ｂ

Ｃ
交 雌 Ｂ

Ｃ
交 去 Ｂ

Ｃ

◇ 豚 ［極上］［上］ ［中］ ［並］［等外］
生体 高値

安値
平均
頭数 (      ) (      ) (      ) (      ) (      )

搬入 高値
競り 安値

平均
頭数 (      ) (      ) (      ) (      ) (      )

搬入 高値
相対 安値

平均
頭数 (      ) (      ) (      ) (      ) (      )

と 畜 牛　　 　頭 豚　　　 頭　 牛概況
売 買 牛 　　　頭 豚 　　　頭 豚概況

67 50 弱もちあい
107 116 反発

  78 

 - 

 182 

 - 
 - 
 - 
 - 
 - 

 14 

 - 

 23 

 4 

 980  985  894  886  800 
 825  788  756  432  292 
 879  823  796  777  507 

 5  275  238  71  33 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 

2,341 2,120 1,919 - -
14 11 1 - -

2,141 - - - -
1 - - - -

2,331 1,986 1,912 - -
26 7 3 - -

1,999 - - - -
1 - - - -
- - - - -
- 1,772 1,672 - -
- - 1,583 1,588 -

1,968 1,782 1,700 1,559 -
- 1,653 1,684 - -
- 728 712 627 527

 2,297  1,636  1,545  1,500  - 
 -  -  1,511  1,443  1,017 

 2,385  2,160  1,620  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  948  944 
 -  -  -  959  924 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  1,621  1,504  1,401  - 
 -  -  -  -  - 
 -  1,715  1,576  1,484  - 
 -  -  1,498  1,332  - 

 3,468  2,375  2,144  -  - 
 2,002  1,944  1,944  -  - 
 2,550  2,144  2,048  -  - 

 45  27  6  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 

 5,405  2,379  2,087  -  - 
 2,060  2,052  1,944  -  - 
 2,578  2,153  2,046  1,830  - 

 114  54  13  1  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  1,563  1,427  - 
 -  -  9  5  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  1,508  1,561  1,471  - 
 -  3  10  10  - 
 -  -  1,471  1,379  - 
 -  -  1  3  - 

 401  932  - 
 402  622  210.0  -  -  73 

60,400 54,700 233,300
3,750 4,050 15,950
1,000 1,130 4,120

820 1,000 4,220
740 680 2,320
430 480 1,830
360 360 1,430
400 400 2,030

1,527 1,507
1,549 1,612

6 月 5 日 6月 4日 6

820 795 1,108 強もちあい

6 月 5 日

6 月５日

6 月 5 日

6 月 5 日
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東京・大阪枝肉相場、全国と畜頭数



※日本食肉流通センター：①数値はすべて記載日期間中（１週間分）に収集した累積データをもとに算定しており、直近１週間の状況を示して
いる。②重量ベースでみた価格の分布。代表値は「重量中央値」であり、参考値として「第１四分位値」「第３四分位値」「刈込み平均値」を算定。
③収集した取引価格データ（単価・重量）を単価の低いものから順に並べ替えた上で取引重量を累積し、総取引重量のちょうど 50％に位置す
る単価を「重量中央値」。最低価格から順に累積したデータを４等分し、最初の境界に位置する単価を「第１四分位値」３番目の境界に位置す
る単価を「第３四分　位値」という。「刈込み平均値」は、第１四分位と第３四分位の間の重量ベースの平均値（加重平均値）。

［日本食肉流通センター］
豚カット肉［Ⅰ］（１㎏当たり円、税込み、重量㎏）

［食鳥正肉日経相場］
荷受売値平均値（㎏当たり円、税抜き）

［農水省統計情報部食鳥市況］　           
　㎏当たり円、税抜き

［主要市場豚枝肉卸売価格］　　            　 　　　（１㎏当たり円、税込み）

注：北海道はホクレン大卸売価格で、前日の全道と畜頭数。

上加重 （前　日） 中加重 （前　日） と　畜 上　場 市　況
北 海 道 ［セ］ （ ） （ ）
仙 　 台 ［中］ （ ） （ ）
栃 木 ［地］ （ ） （ ）
茨 　 城 ［地］ （ ） （ ）
群 　 馬 ［地］ （ ） （ ）
さ い た ま ［中］ （ ） （ ）
東 　 京 ［中］ （ ） （ ）
横 　 浜 ［中］ （ ） （ ）
山 　 梨 ［地］ （ ） （ ）
浜 　 松 ［地］ （ ） （ ）
名 古 屋 ［中］ （ ） （ ）
京 　 都 ［中］ （ ） （ ）
大 　 阪 ［中］ （ ） （ ）
神 　 戸 ［中］ （ ） （ ）
岡 　 山 ［地］ （ ） （ ）
広 　 島 ［中］ （ ） （ ）
福 　 岡 ［中］ （ ） （ ）

第 1 四　
分位値

重量　　
中央値

第 3 四　
分位値

刈込み　
平均値 取引重量

肩ロース
う　　 で
ロ ー ス
ば　　 ら
も　　 も
ヒ　　 レ
セ ッ ト

第 1 四　
分位値

重量　　
中央値

第 3 四　
分位値

刈込み　
平均値 取引重量

肩ロース
う　　 で
ロ ー ス
ば　　 ら
も　　 も
ヒ　　 レ
セ ッ ト

安　値 加重平均 高　値 販 売 量
（ｔ）

モ モ
ム ネ
◇大阪（２社）

安　値 加重平均 高　値 販 売 量
（ｔ）

モ モ
ム ネ

モモ肉 ムネ肉 手　羽　
モ　ト

手　羽　
サ　キ ササミ

高 値
安 値
平 均

◇東京（８社）◇首都圏

◇近畿圏

総重量　　　　　　　　㎏

総重量　　　　　　　　㎏

※休載

680 680 - - 5,534 - もちあい
707 709 662 634 322 66 続落
822 792 792 774 1,320 63 急伸
827 816 803 789 948 741 続伸
836 812 742 751 1,984 286 反発
814 809 794 797 195 193 小幅続伸
823 831 796 811 932 622 反落
823 806 796 784 614 600 続伸
815 769 786 750 174 148 反発

- - - - - - 競り休止
753 751 703 701 844 218 もちあい
686 - 680 - 67 111 もちあい
728 667 712 652 50 84 反発
697 - 704 - 47 125 -
666 680 665 663 221 223 弱気配

- 732 - 713 231 7 -
713 776 680 728 407 76 急反落

1,164 1,234 1,275 1,237 67,856
799 852 907 855 112,819

1,069 1,156 1,177 1,139 175,414
1,184 1,234 1,274 1,234 140,696

815 842 906 853 153,690
1,102 1,205 1,232 1,201 11,762
1,000 1,063 1,081 1,052 822,301

1,210 1,299 1,372 1,299 56,970
792 808 842 813 115,984

1,069 1,203 1,264 1,186 87,258
1,226 1,306 1,321 1,288 124,598

767 821 875 825 168,412
1,218 1,311 1,375 1,311 9,792

986 1,043 1,113 1,051 133,718

1,484,538

696,732

- - - -
- - - -

772 814 1,030 5
472 517 607 4

1,117 728 550 600 650
750 475 290 360 350
855 524 - - -

6 月 5 日

5 月 29 日〜 6 月 4 日 6 月 4 日

6 月 3 日
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各地の豚枝肉、豚部分肉、食鳥相場
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