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　日本ハム・ソーセージ工業協同組合はこのほど、
2026年1月分の食肉加工品生産量を発表した。それ
によると、全体の生産量は3万4917t（前年同期比1・
7％減）で、3カ月ぶりに減少に転じた。このうちハム
類は6001t（0・5％増）、ベーコン類は5965t（3・9％
減）、ソーセージ類は2万1492t（2・2％減）、プレス
類は1459t（7・6％増）だった。
　1月のハム類はメインのロースハムが4131t（1・
1％減）だったが、ラックスハムは711t（13・6％増）と
好調を維持。スペイン産
豚の疾病問題で原料事
情が懸念されるが、これ
が大きく報道された影響
もあってか、現場関係者
からは生ハムの販売が好
調だという話をきく。ボン
レスハムは392t（3・5％
減）、その他ハムは673t
（4・2％増）となった。
　ベーコン類は大きな割
合を占めるバラベーコン
が5380t（5・7％減）と
減少。それ以外ではショ
ルダーベーコンが405t
（17・9％増）、その他
ベーコンは173t（6・8％
増）といずれも増加した
が、全体としては減少し
た。
　ソーセージ類も中心と
なるウインナーソーセー
ジが1万6763t（0・8％

減）と減少。フランクフルトソーセージが1909t（10・
7％減）、ボロニアソーセージが1007t（5・8％減）
と、構成比の高いアイテムで減少が目立ち、全体でも
減少となった。オールポークソーセージは1万2825t
（0・2％減）と微減。落ち込みは微量だが、各社の主
要ブランドの伸びに鈍化があるか。
　プレス類では引き続きプレスハムが262t（0・6％
減）、チョップドハムは1197t（9・6％増）で増減が分
かれた。

（単位：トン、%）

銘柄 生産数量 前年同月比 2025年累計 前年同期比

ロースハム 4,131.2 98.9 4,131.2 98.9

ボンレスハム 392.4 96.5 392.4 96.5

ラックスハム 710.9 113.6 710.9 113.6

その他ハム 672.7 104.2 672.7 104.2

ハム類計 6,001.2 100.5 6,001.2 100.5

チョップドハム 1,197.1 109.6 1,197.1 109.6

プレス類計 1,459.2 107.6 1,459.2 107.6

ベーコン 5,379.7 94.3 5,379.7 94.3

ショルダーベーコン 404.8 117.9 404.8 117.9

ベーコン類計 5,965.0 96.1 5,965.0 96.1

ウインナーソーセージ 16,762.7 99.2 16,762.7 99.2

フランクフルトソーセージ 1,908.5 89.3 1,908.5 89.3

リオナソーセージ 357.0 102.7 357.0 102.7

ボロニアソーセージ 1,006.8 94.2 1,006.8 94.2

無塩漬ソーセージ 750.7 100.3 750.7 100.3

その他ソーセージ 238.0 70.3 238.0 70.3

ソーセージ類計 21,491.6 97.8 21,491.6 97.8

ポークソーセージ 12,825.3 99.8 12,825.3 99.8

総合計 34,917.0 98.3 34,917.0 98.3

ハンバーグ類 1,596.1 93.4 1,596.1 93.4

やき豚 1,455.9 102.4 1,455.9 102.4

その他 3,300.3 97.7 3,300.3 97.7

［2026年1月の加工品生産量］

各カテゴリー主要アイテムで減少目立つー 1 月分の加工品生産量

　農水省動物検疫所は2月24日、米国3州の家禽飼
養施設で高病原性鳥インフルエンザの発生が確認さ
れたことから、次の地域から輸出される生きた家禽、
家禽肉等の輸入を一時停止したと発表した。

米国で鳥フル、家禽肉等輸入一時停止

　ネブラスカ州ダグラス郡およびレッドウィロー郡
（輸入停止措置日＝1月29日）、サウスダコタ州
チャールズミックス郡（2月6日）、ミシシッピ州エイ
メット郡（同）
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　農水省統計部が発表した１月の食肉流通統計に
よると、全国の豚と畜頭数は141万448頭（前年同月
比0・5％増）と増加した。枝肉生産量は11万5234ｔ
（0・9％増）となった。豚卸売価格（省令）は570円

（3・7％安）で、東京は562円（6・0％安）、大阪は
546円（4・8％高）だった。
　一方、成牛と畜頭数は８万3297頭（３・３％減）と
減少し、このうち和牛は計4万417頭（2・9％減）、乳
牛は計2万2393頭（6・2％減）、交雑牛は計2万419
頭（0・5％減）となった。成牛の枝肉生産量は3万
8394ｔ（1・5％減）となった。

［食肉流通統計・１月］と畜頭数は豚０・５％増、成牛３・３％減

全国と畜頭数、枝肉生産量 前年比％ 

1,410,448 100.5 115,234 100.9

83,297 96.7 38,394 98.5

和牛計 40,417 97.1 19,522 99.8

雌 19,653 96.0 8,622 99.5

去勢 20,747 98.1 10,894 100.1

雄 17 85.0 6 59.6

＊乳牛計 22,393 93.8 8,180 93.9

雌 14,356 97.1 4,621 98.3

去勢 8,013 88.3 3,554 88.7

雄 24 100.0 6 85.9

交雑牛計 20,419 99.5 10,662 100.0

雌 9,700 101.5 4,768 102.5

去勢 10,710 97.7 5,893 98.0

雄 9 180.0 1.9 67.9

68 109.7 29 102.8

26 100.0 10 104.3

28 93.3 13 81.1

14 233.3 6 234.6

333 74.2 30 79.1

763 102.6 321 101.0

＊22年１月分調査より「乳牛」は乳用種の牛、「交雑牛」は乳牛と和牛、乳牛と外国種の交
雑種として分離した。

交
雑
牛

その他の牛計

その他の牛雌

その他の牛去勢

その他の牛雄

子牛

と畜頭数（頭） 枝肉生産量（t）区分

豚

成牛計

和
牛

乳
牛

馬

価格 前年同月比 価格 前年同月比

A5 2,474 99.0 2,478 97.2

A4 2,230 99.8 2,158 97.3

A3 2,108 101.7 1,894 96.2

A2 1,810 100.5 - -

B３ 1,587 104.2 1,584 97.5

B２ 1,475 106.4 1,511 102.8

B３ - - - -

B２ 1,234 115.1 - -

豚の枝肉取引頭数及び卸売価格（極上・上規格）

頭数 前年同月比 価格 前年同月比

71,868 95.9 570 96.3

5,567 93.1 562 94.0

578 141.0 546 104.8

単位：1キロ当たり円、％枝肉の卸売価格
大阪市場東京市場

交雑種去勢

乳牛去勢

区分

和牛去勢

主要卸市場計

うち東京

大阪

米 国 タ イ ブ ラ ジ ル その他国計 小 計

- - - - -
( -) ( -) ( -) ( -) ( -)

- - - - -
( -) ( -) ( -) ( -) ( -)

- - 1,053 2 1,055
( -) ( -) (91.4) (8.0) (89.6)

- - 1,053 2 1,055
( -) ( -) (91.4) (8.0) (89.6)
489 127 136 - 752

(76.9) (635.0) (110.6) ( -) (94.0)
489 127 136 - 752

(76.9) (635.0) (110.6) ( -) (94.0)
20 14,652 30,291 51 45,015

( -) (104.0) (83.6) ( -) (89.5)
20 14,652 30,291 51 45,015

( -) (104.0) (83.6) ( -) (89.5)
509 14,779 31,481 54 46,822

(80.0) (104.8) (83.9) (114.9) (89.5)
509 14,779 31,481 54 46,822

(80.0) (104.8) (83.9) (114.9) (89.5)
509 14,779 31,481 54 46,822

(80.0) (104.8) (83.9) (114.9) (89.5)
509 14,779 31,481 54 46,822

(80.0) (104.8) (83.9) (114.9) (89.5)
注：四捨五入、上段は当月、下段は累計、（　）内は前年同月比

2026年1月の鶏肉輸入量 単位：トン、％

小計

累計

フ
ロ
ー
ズ
ン

累 計

丸 鷄

骨付きモモ

そ の 他

計

累計

合 計

チ
ル
ド

　1月の鶏肉輸入通関実績は、計
4万6822ｔ（前年同月比10・5％
減）と減少し、前月からは1471ｔ
増加した。
　モモ正肉などをメインにした
「その他」は4万5015ｔ（10・
5％減）。丸鶏も1055ｔ（10・4％
減）と減少。骨付きモモも752ｔ
（6・0％減）と減少した。
　国別にみると、ブラジルが3万
1481ｔ（16・1％減）、タイが１万
4779ｔ（4・8％増）、米国が509ｔ
（20・0％減）、その他の国が54ｔ
（14・9％増）となった。

［鶏肉輸入通関 1 月］計 4 万 6822 ｔで 10・5％減
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　神戸肉流通推進協議会は2月26日、東京都新宿
区の京王プラザホテルで「KOBE BEEFセミナーin 
TOKYO 2026」を開催した。
　同セミナーは主に関東地域の指定登録店を対象
に、神戸ビーフの歴史やおいしさについて学び、消
費者へその魅力を発信してもらうとともに、生産資
材が高止まりする中、神戸ビーフ指定生産者の生
の声をきき、情報・意見交換することを目的として
いる。
　冒頭、神戸肉流通推進協議会の福本博之会長
（代読＝同会事務局・全農兵庫県本部・桐山裕
史副本部長）が「当協議会は昭和57年に発足し、
43年目を迎える。本セミナーはその時々の情勢に合
わせ指定登録店、会員の皆さまに神戸ビーフの情
勢を伝え、生産から消費に至るまでの情報を共有
すべく実施してきた。ここで得られた情報を来店し
たお客さまやホームページやSNSなどで発信してい
ただき、神戸ビーフの魅力をさらに広めていってい
ただけることを願っている」とあいさつ。
　初めに、兵庫県立農林水産技術総合センター畜
産技術センターの岩本英治所長が「神戸ビーフの
歴史やおいしさについて」と題し講演。「神戸ビー
フは米国メディアが選んだ『世界で最も高価な9種
類の食べ物』（2009年）にキャビア、フォアグラ、
白トリュフらと共に選ばれ、世界で最も高級な牛肉
と広く認知されている」とし、「その歴史は700年
以上前に描かれた『国牛十図』に淡路牛・丹波牛
などと共に但馬牛が記されており歴史の長さを物
語っている」「但馬牛の特長は、優れた肉質と、強
力な遺伝力を持ち、小型ではあるが骨細で皮膚は
薄く、弾力とゆとりがあり体の締りが良いことで、そ
れらを生かし全国の和牛の肉質改良に広く活用さ
れてきた。その肉質は美しい大理石模様の霜降り
と小ザシ、そして融点が13℃という脂肪の質および
舌触りの良さと皮下脂肪、筋間脂肪の薄さによる
歩留まりの良さに集約される。これまで代々続けて
こられた但馬牛の『閉鎖育種』とおいしさの改良、
そして生産者の方々の高度な飼養技術と厳格な流

神戸肉流通推進協議会「KOBE BEEF セミナー in TOKYO 2026」開催

通管理システムに
よってこれからも
神戸ビーフの品質
は守られていく」と
述べた。
　 続 いて、神 戸
ビーフ指定登録生
産 者の㈱ 谷口牧
場の谷口隆 博 代
表が神戸ビーフの生産状況について講演。通年の
牧場施設での飼養環境配慮への取り組みなどに触
れ「近年畜産現場で問題となっている夏場の酷暑
対策では、牛舎内の温度上昇を抑える効果を期待
し、屋根に石灰を塗布。それにより日光を反射し、
外気温が約40℃のところ牛舎内はマイナス10℃と
なる約30℃、地表付近はさらにマイナス5℃の約
25℃になるなど、自然環境に配慮しながら飼養環
境を改善することにも成功した」と述べ「牛の飼養
状況についても、環境の配慮へ向け牛のげっぷ抑
制を目的とした乳酸菌飼料を採用する他、牧場業
務の効率化に向けて、一部の牛に行動や状態をモ
ニタリングできる無線タグを導入するなどDX化に
も取り組んでいる」と語った。
　その後、会場を移して実施された意見交換会で
は姫路畜産荷受㈱の池田正隆社長（下写真）の
乾杯の音頭を取り、谷口牧場から提供された神戸
ビーフを使ったステーキやローストビーフを味わい
ながら歓談が始まり、会は和やかに進行した。
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　日本養豚大学校第10期最終スクールが2月18〜
20日の３日間にわたって開催された。最終スクール
では、3日間の講義の他に、懇親会、受講生一人ひと
りによる終了レポート発表、修了式を行った。修了式
前日に行われた懇親会では、麻布大学の小倉弘明理
事長、村上賢学長の両名が参加し、受講生やスタッ
フを交え大いににぎわった。修了式では山本孝徳運
営委員長の司会で進行され、同校を代表し、香川雅
彦校長（上写真）が「何のために働いているかを理解
し、学んだことや、一緒に学んだ人たちのアドバイス
を自農場で生かしてほしい」と受講生への激励の言
葉を贈った。また、来賓として、農水省畜産局畜産振
興課の冨澤宗高課長、麻布大学の村上学長、麻布
大学の野口倫子准教授が祝辞を述べた。　
　終了証書授与式では、香川校長から一人ひとりに
修了証が手渡され、10期生36人が初級コースの全
課程を修了した。授与後、受講生を代表し志賀眞惟
生さん（下写真）は、「知識や講義の幅広さ、参加者

日本養豚大学校、初級コース第 10 期全過程が修了

同士の意見交
流の場など、全
体 的 に楽しみ
ながら、確実に
実力がつき、コ
ミュニケーショ
ン能 力も向 上
できた。さらな
る躍進をしてい
く」と力強くあい
さつした。
　なお、日本養
豚大学校では、
第1〜１0期に
おいて、計367
人が初級コース
の課程を修了し
ている。

　農水省は2月26日、群馬県前橋市の養豚農場で
家畜伝染病である豚熱の患畜が確認されたことを受
け、農林水産省豚熱・アフリカ豚熱防疫対策本部を

群馬県前橋市の養豚農場で豚熱発生、約 2 千頭が殺処分

持ち回りで開催した。なお、同農場では、約2千頭の
豚が殺処分となる。

　公益㈶日本食肉流通センターは3月5日、令和7年
度第３回研修会を開催する。会場は川崎と大阪の同
センター内で、時間は14～16時10分（終了予定）。
当日は㈱月城流通研究所の月城聡之代表が「最近
における食肉事情と今後の課題 ～出店が続くスー
パーのそれぞれのＡ５戦略～」、同センター情報部
の安藤松太郎部長が「最近の食肉をめぐる状況」を
テーマに講演を行う予定。
　川崎会場＝川崎区東扇島24、日本食肉流通セン
ターＧ棟３階大会議室。大阪会場＝住之江区南港

日本食肉流通センターが「最近の食肉事情」テーマに研修会、参加者募集

南5-2-100、日本食肉流通センター大阪センター南
館管理棟２階セミナー室。
　大阪会場では、川崎会場の講演をスクリーンで
視聴する。また、オンライン（ZOOM）での参加も可
能。参加希望者は、センターホームページ（ＵRL　
http://www.piif.jmtc.or.jp）からダウンロードした
参加申込書に必要事項を記入の上、センター担当者
にメールする。詳しい問い合わせは日本食肉流通セ
ンター業務部＝電話044（266）1172まで。
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　㈱佐藤食肉（新潟県阿賀野市、佐藤広国社長）が
展開するブランド牛「あがの姫牛」は、2025年度の
年間売り上げが9億6千万円に到達したことを発表。
16年の誕生以来、生産規模は当初の約5倍に拡大し
た。26年度は売り上げ15億円規模を目標に、直販強
化と県外展開を進めるとしている。
　あがの姫牛は、黒毛和牛とホルスタインを掛け合
わせた交雑種。「日常に寄り添う牛肉」をコンセプト
に、赤身のうまみと適正価格の両立を実現してきた。
売上拡大を支えたのは、①阿賀野市の農家など約20
人と連携した体験価値の提供②想いやストーリーを
伝える地域飲食店100店舗以上の「アンカーシェフ」
との連携③精肉販売は大量流通には乗せず、自社販
売に絞る―の三つの販売戦略。25年度にはEC売上
が大きく伸長し、県外顧客比率も拡大した。
　立ち上げたのは、阿賀野市の企業4社で結成し

地方発ブランド牛「あがの姫牛」直販モデルで年間売上 9・6 億円に到達

た「 あ が の
衆」。人口減
少と市 場 縮
小が進む中、
「顔の見える
距 離で 価 値
を届けたい」
という思いから、地域名を冠したブランドを立ち上
げ、食品副産物を活用した発酵飼料を導入し、生産
コストと環境負荷を抑制。牛の堆肥は地元農地へ循
環させるなど、耕畜連携モデルを構築した。この取り
組みは20年、「ディスカバー農山漁村（むら）の宝」
ビジネス部門に選定されている。26年からは、県外
販路の拡大とEC強化による全国展開に着手。10周
年を前に、持続可能な地方発ブランドモデルとして、
さらなる成長を図っていくとしている。

　㈱物語コーポレーション(愛知県豊橋市、加藤央
之社長)が全国に35店舗展開する「焼きたてのカル
ビ丼」と「ユッケジャンスープ」の専門店「焼きたての
かるび」は５日から、「コムタンカルビラーメン」（税込
み790円）をはじめとした、新しいグランドメニューの
販売を開始する。
　牛のうまみを極限まで引き出した同商品。丁寧に
炊き出した牛ベースのスープに、黒醤(ヘジャン)の深

焼きたてのかるび「コムタンカルビラーメン」などが新登場

み、特製のコチュジャンのコクと辛味を加え、味に深
みを持たせた。
　その他、濃い肉味、脂のうまみ、肉の軟らかさの３
拍子がそろった「厚切り上カルビ丼」（小盛り＝890
円、並盛り＝930円、大盛り＝1290円）や、ピリ辛に
仕上げた「旨辛盛岡冷麺」（690円）、濃厚な牛ベー
スの「カルビ玉子スープ」（590円）もラインアップさ
れる。

　ワンズトライン㈱(大阪市北区、山内仁社長)が運営
する「元祖豚丼屋TONTON」は、1日から3月限定の
「にんにく豚丼」（税込み、並盛り＝1280円、大盛り
＝1480円、特盛り＝1680円、メガ盛り＝2180円）の
販売を開始した。
　北海道帯広の伝統の味をベースに、口いっぱいに
広がる香ばしい味わいの豚丼が人気の同店。

豚丼 TONTON「にんにく豚丼」登場

　26年3月の限定メニューは、香ばしく焼き上げた
豚肉、ガツンと効かせたにんにくと、うま辛の“食べる
ラー油”をたっぷり合わせた、パンチのあるメニュー
が登場。食欲を刺激する香りと、後を引くうま辛の余
韻。ひと口頬張れば思わず力がみなぎる、新生活や
年度末で忙しいこの季節にぴったりの、スタミナ系豚
丼となっている。
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　ウェンディーズ・ジャパン㈱およびファーストキッ
チン㈱ (東京都新宿区、紫関修) は、２月26日から、
期間限定で「トリュフ＆モッツァレラベーコネーター」
（税込み1650円）「トリュフ＆モッツァレラベーコ
ネーターダブル」（1990円）の2種を発売した。
　同商品は、アメリカ本国の定番メニューで日本でも
人気の「ベーコネーターUSA」をベースに、刻んだ黒
トリュフソースと白トリュフオイルを使用し、高級感の

ウェンディーズ「トリュフ＆モッツァレラベーコネーター」 など 2 品発売

あるバーガーに
仕立てた。日本で
しか味わえない
オリジナル商品
で、同店のビーフ
100%パティやカリカリのベーコンと、うまみあふれる
モッツァレラチーズとの調和が楽しめる一品となって
いる。

　［牛］和牛A5等級については、前週は月末というこ
ともあって上場頭数そのものが少なかったことからや
やダレたが、全国的な出回り不足もあってニーズは強
く、3月に入ればまた基調が強まり、一定の相場を維
持する見通し。
　和牛A4も同様で、質の高い枝肉が集まりやすい大
阪市場で貴重な4等級は、小売業者を中心に引き合
いが強く、3月に入ってからも高値相場を維持すると

みる。
　交雑牛も出回りが多くないため、和牛や輸入ビーフ
の代替として引き合いが強い。3月に入ってからも変
わらず、1550〜1650円程度の高値を保つだろう。
　［豚］前週は日によって価格差がみられたが、上場
頭数が安定していたこともあって軟調だった。今週は
月替りでやや基調が強まり、強もちあいと予測する。

　［牛］消費は芳しいとはいえないものの、前週も入
荷が少なかったこともあり、おおむね前々週の相場を
上回った。特売向けに引き合いの強い３等級は月初
から強含みで推移しており、４～5等級を押し上げて
いる。５等級の中でも品質のしっかりしたものは高値
を維持しており、週中には上げに転じ2600円台に。
値頃感のある交雑牛の需要は引き続き高いが、４等
級は高値疲れがでている。
　和牛の高級部位の荷動きは悪く、ロース、カタロー
スの荷余りが続いている。スライス物はまだまだ好
調。ブリスケ、スネの引き合いは強く、春先に向けてバ
ラの引き合いが強くなってきている。交雑牛のモモ、
ロースはやや品薄になってきている
　今週は月初めの週であり、頭数も多い。去勢Ａ5は
2400〜2500円、Ａ4は2300〜2400円、交雑牛去勢
Ｂ4は1600～1700円、Ｂ3は1550～1650円の強も

［東京食肉卸売市場］牛、豚ともに強もちあい

ちあいか。
　［豚］前週は、連休明けで稼働日が少なかったこと
から1日当たりの出荷頭数が増加。また、その前の週
には大きな共励会が開催されたこともあり、相場はや
や軟調な展開で推移。それでも上物価格は600円を
上回る展開が続いており、底堅く推移している。　関
東でも連休最終日には夏日を記録するなど、気温が
上昇してきたことで、鍋物需要には一服感が強まって
きている一方、今後は春の行楽シーズンの需要増加
にも期待がかかる。
　農水省の肉豚出荷予測（2月24日公表）によると、
3月は139万5千頭と、前年同月比では3％増としてい
るものの、平年比では逆に3％減を予測している。
　今週は月替わりの手当てなどもあり、強もちあい
か。

［大阪市食肉卸売市場］牛高値相場を維持、豚月替りでやや強基調
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［資料］2026 年 1 月分の食肉輸入通関実績⑨
00014190z1／2026 年 01 月（2026/January） (輸入「速報値」、IMPORT「Provisional Data」) 

貿  易  統  計 (JAPAN TRADE STATISTICS) 

品別国別 (COMMODITY BY COUNTRY) (単位：1,000 円、UNIT:\1,000) 

品名・国名 

COMMODITY 

& COUNTRY 

国名 

符号 

CODE 

数量 

単位 

UNIT 

当    月 

CURRENT MONTH 

累    計 

CUMULATIVE YEAR TO DATE  

品名・国名 

COMMODITY 

& COUNTRY 

国名 

符号 

CODE 

数量 

単位 

UNIT 

当    月 

CURRENT MONTH 

累    計 

CUMULATIVE YEAR TO DATE 

数量 QUANTITY 価額 VALUE 数量 QUANTITY 価額 VALUE 数量 QUANTITY 価額 VALUE 数量 QUANTITY 価額 VALUE 

 

 

No.9 

 AUSTRIA 225 KG 1234 4648 1234 4648 
 USA 304 KG 34990 108383 34990 108383 
 TOTAL 990 KG 114625 224624 114625 224624 
 (E.U) 991 KG 26945 40214 26945 40214 

1602.49-290 その他の調製をし又は保存に適する処理をした肉、

くず肉及び血(豚のもの)(肩肉、もも肉を除く。)(そ

の他のもの) 
 CHINA 105 KG 942640 543290 942640 543290 
 THAILND 111 KG 58704 101684 58704 101684 
 SNGAPOR 112 KG 12240 11081 12240 11081 
 PHILPIN 117 KG 360 530 360 530 
 DENMARK 204 KG 444757 305375 444757 305375 
 ITALY 220 KG 1327 1555 1327 1555 
 USA 304 KG 2037598 1593923 2037598 1593923 
 MEXICO 305 KG 174874 123432 174874 123432 
 AUSTRAL 601 KG 3840 14489 3840 14489 
 TOTAL 990 KG 3676340 2695359 3676340 2695359 
 (E.U) 991 KG 446084 306930 446084 306930 

1602.50-100 その他の調製をし又は保存に適する処理をした肉、

くず肉及び血(牛のもの)(腸、ぼうこう又は胃の全

形のもの及び断片(単に水煮したもの)) 
 SPAIN 218 KG 17041 7799 17041 7799 
 USA 304 KG 309307 152985 309307 152985 
 AUSTRAL 601 KG 28637 13807 28637 13807 
 TOTAL 990 KG 354985 174591 354985 174591 
 (E.U) 991 KG 17041 7799 17041 7799 

1602.50-291 その他の調製をし又は保存に適する処理をした肉、

くず肉及び血(牛のもの)(臓器及び舌)(単に水煮し

たもの)(気密容器入りのもの(野菜を含むもの)を

除く。) 
 BRAZIL 410 KG 4101 4315 4101 4315 
 TOTAL 990 KG 4101 4315 4101 4315 

1602.50-390 その他の調製をし又は保存に適する処理をした肉、

くず肉及び血(牛のもの)(臓器及び舌を除く含有量

の合計が全重量の 30%未満のもの)(その他のもの) 
 CHINA 105 KG 128904 111810 128904 111810 
 TOTAL 990 KG 128904 111810 128904 111810 

1602.50-510 その他の調製をし又は保存に適する処理をした肉、

くず肉及び血(牛のもの)(調味した後に乾燥したも

の)(気密容器入りのもの)(冷蔵及び冷凍のいずれ

もしていないもの) 
 NEWZELD 606 KG 14197 73023 14197 73023 
 TOTAL 990 KG 14197 73023 14197 73023 

1602.50-590 その他の調製をし又は保存に適する処理をした肉、

くず肉及び血(牛のもの)(調味した後に乾燥したも

の)(気密容器入りのものを除く。) 
 CHINA 105 KG 1842 9835 1842 9835 
 AUSTRAL 601 KG 5508 31953 5508 31953 
 TOTAL 990 KG 7350 41788 7350 41788 

1602.50-600 その他の調製をし又は保存に適する処理をした肉、

くず肉及び血(牛のもの)(コーンビーフ) 
 PHILPIN 117 KG 14291 9777 14291 9777 
 BRAZIL 410 KG 17021 14432 17021 14432 
 TOTAL 990 KG 31312 24209 31312 24209 

1602.50-700 その他の調製をし又は保存に適する処理をした肉、

くず肉及び血(牛のもの)(臓器及び舌を除く含有量

の合計が全重量の 30%以上のもの)(気密容器入りの

もの(野菜を含むもの)) 
 CHINA 105 KG 9266 7322 9266 7322 
 MALYSIA 113 KG 207 265 207 265 
 AUSTRAL 601 KG 593162 630466 593162 630466 
 TOTAL 990 KG 602635 638053 602635 638053 

1602.50-890 その他の調製をし又は保存に適する処理をした肉、

くず肉及び血(牛のもの)(臓器及び舌を除く含有量

の合計が全重量の 30%以上のもの)(気密容器入りの

もの(冷蔵及び冷凍のいずれもしていないものに限

るものとし、野菜を含むものを除く。))(その他の

もの) 
 MALYSIA 113 KG 155 247 155 247 
 TOTAL 990 KG 155 247 155 247 

1602.50-999 その他の調製をし又は保存に適する処理をした肉、

くず肉及び血(牛のもの)(臓器及び舌を除く含有量

の合計が全重量の 30%以上のもの)(気密容器入りの

ものを除く)(その他のもの) 
 AUSTRAL 601 KG 9371 17827 9371 17827 
 TOTAL 990 KG 9371 17827 9371 17827 

1602.90-100 その他の調製をし又は保存に適する処理をした肉、

くず肉及び血(牛、豚以外のもの)(腸、ぼうこう又

は胃の全形のもの及び断片(単に水煮したもの)) 
 AUSTRAL 601 KG 600 375 600 375 
 TOTAL 990 KG 600 375 600 375 

1602.90-290 その他の調製をし又は保存に適する処理をした肉、

くず肉及び血(牛、豚以外のもの)(その他のもの) 
 CHINA 105 KG 29818 10093 29818 10093 
 TAIWAN 106 KG 720 298 720 298 
 TOTAL 990 KG 30538 10391 30538 10391 

1603.00-010 肉エキス及びミートジュース 
 CHINA 105 KG 200 952 200 952 
 TAIWAN 106 KG 107 924 107 924 
 FRANCE 210 KG 93800 147307 93800 147307 
 AUSTRAL 601 KG 52882 109923 52882 109923 
 PAP NGA 602 KG 3630 8263 3630 8263 
 TOTAL 990 KG 150619 267369 150619 267369 
 (E.U) 991 KG 93800 147307 93800 147307 

1603.00-090 魚又は甲殻類、軟体動物若しくはその他の水棲無脊

椎動物のエキス及びジュース 
 R KOREA 103 KG 39100 34326 39100 34326 
 CHINA 105 KG 244716 120969 244716 120969 
 THAILND 111 KG 116657 47227 116657 47227 
 INDNSIA 118 KG 75280 29577 75280 29577 
 MALDIVE 126 KG 1140 1240 1140 1240 
 SPAIN 218 KG 80144 28573 80144 28573 
 USA 304 KG 31406 13651 31406 13651 
 TOTAL 990 KG 588443 275563 588443 275563 
 (E.U) 991 KG 80144 28573 80144 28573 

3502.11-000 卵白(乾燥したもの) 
 CHINA 105 KG 20000 15876 20000 15876 
 INDIA 123 KG 116000 164805 116000 164805 
 NETHLDS 207 KG 308300 378338 308300 378338 
 BELGIUM 208 KG 6700 8776 6700 8776 
 FRANCE 210 KG 65250 83029 65250 83029 
 ITALY 220 KG 206989 254644 206989 254644 
 POLAND 223 KG 62500 74435 62500 74435 
 LITHUAN 237 KG 20880 23545 20880 23545 
 USA 304 KG 0 1238 0 1238 
 BRAZIL 410 KG 32000 29254 32000 29254 
 ARGENT 413 KG 68075 70606 68075 70606 
 TOTAL 990 KG 906694 1104546 906694 1104546 
 (E.U) 991 KG 670619 822767 670619 822767 

3502.19-000 卵白(乾燥したものを除く。) 
 BRAZIL 410 KG 46080 7420 46080 7420 
 TOTAL 990 KG 46080 7420 46080 7420 
 

上記の通り送信致しましたので、ご確認願います。 

─────────── (END OF THE DATA) ─────────── 

（終わり）
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［資料］食肉加工品生産数量調査報告書（2026 年 1 月分）

生産数量 前年同月比 2025年累計 前年同期比
ロースハム 4,131.2 98.9 4,131.2 98.9

ボンレスハム 392.4 96.5 392.4 96.5
骨付きハム 4.7 123.7 4.7 123.7

ラックスハム 710.9 113.6 710.9 113.6
ベリーハム 1.5 71.4 1.5 71.4

ショルダーハム 87.8 76.7 87.8 76.7
その他ハム 672.7 104.2 672.7 104.2

小　　計 6,001.2 100.5 6,001.2 100.5

ベーコン 5,379.7 94.3 5,379.7 94.3

ロースベーコン 7.3 1,460.0 7.3 1,460.0

ショルダーベーコン 404.8 117.9 404.8 117.9

その他ベーコン 173.2 106.8 173.2 106.8

小　　計 5,965.0 96.1 5,965.0 96.1

ウインナーソーセージ 16,762.7 99.2 16,762.7 99.2

フランクフルトソーセージ 1,908.5 89.3 1,908.5 89.3

リオナソーセージ 357.0 102.7 357.0 102.7

ボロニアソーセージ 1,006.8 94.2 1,006.8 94.2

ドライソーセージ 444.6 105.4 444.6 105.4

セミドライソーセージ 17.2 81.1 17.2 81.1

レバーソーセージ 1.8 90.0 1.8 90.0

レバーペースト 0.8 100.0 0.8 100.0

加圧加熱ソーセージ 1.1 68.8 1.1 68.8

無塩漬ソーセージ 750.7 100.3 750.7 100.3

混合ソーセージ 1.2 300.0 1.2 300.0

加圧加熱混合ソーセージ 1.2 240.0 1.2 240.0

その他ソーセージ 238.0 70.3 238.0 70.3

小　　計 21,491.6 97.8 21,491.6 97.8

プレスハム 262.1 99.4 262.1 99.4

混合プレスハム 0.0 0.0 0.0 0.0

チョップドハム 1,197.1 109.6 1,197.1 109.6

小　　計 1,459.2 107.6 1,459.2 107.6

34,917.0 98.3 34,917.0 98.3
12,825.3 99.8 12,825.3 99.8

68.4 108.2 68.4 108.2
1,596.1 93.4 1,596.1 93.4
1,455.9 102.4 1,455.9 102.4
3,300.3 97.7 3,300.3 97.7

注） １．生産数量は食肉加工工場より報告された数量である。
     ２．ポークソーセージはウインナー、フランク、ボロニアの内数である。
     ３．サラミソーセージはドライ、セミドライの内数である。
資料：日本ハム・ソーセージ工業協同組合調べ「食肉加工品等流通調査」
　　（公益社団法人日本食肉協議会委託事業）

合　　　計
ポークソーセージ
サラミソーセージ

ハンバーグ類
焼き豚
その他

銘柄

ハ
ム
類

ベ
ー
コ
ン
類

ソ
ー
セ
ー
ジ
類

プ
レ
ス
ハ
ム
類

（単位：トン、%）
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東京・大阪枝肉相場、全国と畜頭数

［大阪食肉卸売市場］
枝肉卸売価格（生体）（１㎏当たり円、税込み）［ ］は豚規格

［東京食肉卸売市場］
枝肉卸売価格（瑕疵除く）（頭、１㎏当たり円、税込み）

［全国と畜概算頭数］
農水省統計部発表　（頭）　

５[ 極上 ] ４［上］ ３［中］ ２［並］１［等外］
和 雌 Ａ
（頭数）（　　　）（　　　）（　　　）（　　　）（　　　）

Ｂ
（頭数）（　　　）（　　　）（　　　）（　　　）（　　　）

和 去 Ａ
（頭数）（　　　）（　　　）（　　　）（　　　）（　　　）

Ｂ
（頭数）（　　　）（　　　）（　　　）（　　　）（　　　）

乳 去 B
交雑雌 B

C
交雑去 B

C
豚

（     月累計）
豚

成 牛 計
和 牛 雌
和 牛 去 勢
乳 牛 雌
乳 牛 去 勢
交 雑 雌
交 雑 去

東 京 円（　　　　　　　円）
大 阪 円（　　　　　　　円）

牛 豚 搬入牛 搬入豚 その他

と 畜 （競り） （相対）

売 買

上 中 取引頭数 市況
円 円 頭

［去勢牛 B3･2 規格　枝肉取引価格］　　　　

［豚・全農建値］　　　　

◇ 牛生体 ５ ４ ３ ２ １

和
牛

雌 Ａ 高値
安値
平均

頭 頭数
雌 Ｂ 高値

安値
平均

頭 頭数
去 Ａ 高値

安値
平均

頭 頭数
去 B 高値

安値
平均

頭 頭数

乳
牛

雌 Ｂ 頭 平均
雌 Ｃ 頭 平均
去 Ｂ 頭 平均
去 Ｃ 頭 平均

交
雑
牛

雌 Ｂ 平均
頭 頭数

雌 Ｃ 平均
頭 頭数

去 Ｂ 平均
頭 頭数

去 Ｃ 平均
頭 頭数

◇ 牛搬入 ５ ４ ３ ２ １
和 雌 Ａ

Ｂ
和 去 Ａ

Ｂ
乳 雌 Ｂ

Ｃ
乳 去 Ｂ

Ｃ
交 雌 Ｂ

Ｃ
交 去 Ｂ

Ｃ

◇ 豚 ［極上］［上］ ［中］ ［並］［等外］
生体 高値

安値
平均
頭数 (      ) (      ) (      ) (      ) (      )

搬入 高値
競り 安値

平均
頭数 (      ) (      ) (      ) (      ) (      )

搬入 高値
相対 安値

平均
頭数 (      ) (      ) (      ) (      ) (      )

と 畜 牛　　 　頭 豚　　　 頭　 牛概況
売 買 牛 　　　頭 豚 　　　頭 豚概況

前日
前日

97 192 続伸
62 119 続落

  54 

 1 

 170 

 - 
 - 
 - 
 - 
 - 

 9 

 1 

 7 

 - 

 649  834  693  663  529 
 562  529  508  410  216 
 601  567  540  531  460 

 7  357  458  248  58 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  648  464  - 
 -  -  486  421  - 
 -  670  558  453  410 
 -  4  5  5  3 

2,673 2,355 - - -
10 4 - - -

- - - - -
- - 1 1 -

2,831 2,376 2,117 - -
15 1 1 - -

- - - - -
- - - - -
- - - - -

1,939 1,868 1,728 - -
- 1,770 - - -
- 1,805 1,769 - -
- - 1,681 - -
- - 465 423 482

 2,453  2,218  1,875  1,718  - 
 -  -  1,891  1,543  1,297 

 2,449  2,340  2,254  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  1,067  1,049 
 -  -  -  -  1,036 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  1,652  1,581  1,521  - 
 -  -  -  -  - 
 -  1,691  1,585  1,499  - 
 -  -  -  -  - 

 3,569  3,192  2,271  -  - 
 2,404  2,326  2,150  -  - 
 2,718  2,517  2,235  -  - 

 41  10  3  -  - 
 - -  -  -  - 
 - -  -  -  - 
 -  2,295  -  -  - 
 -  1  -  -  - 

 3,569  2,525  2,384  -  - 
 2,313  2,238  2,035  -  - 
 2,718  2,449  2,240  -  - 

 140  21  9  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 
 -  1,615  1,641  1,557  - 
 -  4  4  1  - 
 -  -  1,579  -  - 
 -  -  1  -  - 
 -  1,674  1,642  1,586  - 
 -  1  4  2  - 
 -  -  -  -  - 
 -  -  -  -  - 

 389  731  - 
 309  1,128  148.5  -  17  55 

67,900 70,800 1,242,200
4,280 3,730 76,200
1,220 830 18,690

690 770 18,480
700 1,020 12,370
310 430 8,030
570 400 9,190
790 280 9,420

1,563 1,595
1,769 1,547

2 月 27 日 2月 26日 2

590 565 1,228 急落

2 月 27 日

2 月 27 日

2 月 27 日

2 月 27 日
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各地の豚枝肉、豚部分肉、食鳥相場

※日本食肉流通センター：①数値はすべて記載日期間中（１週間分）に収集した累積データをもとに算定しており、直近１週間の状況を示して
いる。②重量ベースでみた価格の分布。代表値は「重量中央値」であり、参考値として「第１四分位値」「第３四分位値」「刈込み平均値」を算定。
③収集した取引価格データ（単価・重量）を単価の低いものから順に並べ替えた上で取引重量を累積し、総取引重量のちょうど 50％に位置す
る単価を「重量中央値」。最低価格から順に累積したデータを４等分し、最初の境界に位置する単価を「第１四分位値」３番目の境界に位置す
る単価を「第３四分　位値」という。「刈込み平均値」は、第１四分位と第３四分位の間の重量ベースの平均値（加重平均値）。

［日本食肉流通センター］
豚カット肉［Ⅰ］（１㎏当たり円、税込み、重量㎏）

［食鳥正肉日経相場］
荷受売値平均値（㎏当たり円、税抜き）

［農水省統計情報部食鳥市況］　           
　㎏当たり円、税抜き

［主要市場豚枝肉卸売価格］　　            　 　　　（１㎏当たり円、税込み）

注：北海道はホクレン大卸売価格で、前日の全道と畜頭数。

上加重 （前　日） 中加重 （前　日） と　畜 上　場 市　況
北 海 道 ［セ］ （ ） （ ）
仙 　 台 ［中］ （ ） （ ）
栃 木 ［地］ （ ） （ ）
茨 　 城 ［地］ （ ） （ ）
群 　 馬 ［地］ （ ） （ ）
さ い た ま ［中］ （ ） （ ）
東 　 京 ［中］ （ ） （ ）
横 　 浜 ［中］ （ ） （ ）
山 　 梨 ［地］ （ ） （ ）
浜 　 松 ［地］ （ ） （ ）
名 古 屋 ［中］ （ ） （ ）
京 　 都 ［中］ （ ） （ ）
大 　 阪 ［中］ （ ） （ ）
神 　 戸 ［中］ （ ） （ ）
岡 　 山 ［地］ （ ） （ ）
広 　 島 ［中］ （ ） （ ）
福 　 岡 ［中］ （ ） （ ）

第 1 四　
分位値

重量　　
中央値

第 3 四　
分位値

刈込み　
平均値 取引重量

肩ロース
う　　 で
ロ ー ス
ば　　 ら
も　　 も
ヒ　　 レ
セ ッ ト

第 1 四　
分位値

重量　　
中央値

第 3 四　
分位値

刈込み　
平均値 取引重量

肩ロース
う　　 で
ロ ー ス
ば　　 ら
も　　 も
ヒ　　 レ
セ ッ ト

安　値 加重平均 高　値 販 売 量
（ｔ）

モ モ
ム ネ
◇大阪（２社）

安　値 加重平均 高　値 販 売 量
（ｔ）

モ モ
ム ネ

モモ肉 ムネ肉 手　羽　
モ　ト

手　羽　
サ　キ ササミ

高 値
安 値
平 均

◇東京（８社）◇首都圏

◇近畿圏

総重量　　　　　　　　㎏

総重量　　　　　　　　㎏

594 594 - - 6,176 - もちあい
602 578 484 480 461 63 反発

- 605 - 584 1,673 7 -
573 608 549 581 1,423 824 下落
605 600 569 547 2,129 1,538 小幅安
590 587 578 577 208 204 もちあい
567 609 540 585 731 1,128 急落
614 626 579 600 655 650 下落

- 633 - 585 119 14 休市
- - - - - - -

621 600 556 581 944 242 反発
563 610 593 570 99 73 もちあい

- 509 465 467 192 119 続落
593 608 584 589 - 47 -
612 609 603 597 328 320 もちあい
568 575 534 543 313 56 下押し
584 587 560 560 552 128 弱もちあい

1,121 1,188 1,227 1,188 61,993
702 741 777 746 137,516

1,047 1,137 1,174 1,124 140,820
1,155 1,242 1,285 1,227 133,262

755 766 805 774 196,563
1,017 1,027 1,080 1,045 16,755

941 1,004 1,044 1,002 906,142

1,188 1,315 1,382 1,295 58,213
691 725 772 727 134,143

1,080 1,211 1,242 1,185 103,774
1,188 1,296 1,334 1,283 140,730

701 714 786 721 187,529
1,097 1,218 1,296 1,200 11,165

887 978 1,110 994 153,999

1,593,051

789,553

747 840 1,009 213
449 524 687 220

761 829 1,050 3
467 520 610 3

1,102 743 550 600 650
700 450 290 360 350
837 535 - - -

2 月 27 日

2 月 20 日〜 2 月 26 日 2 月 26 日

2 月 26 日
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5050thth
開催テーマ開催テーマ

フード業界が最も注目
する国内最大規模の

総合見本市

フード業界が最も注目
する国内最大規模の

総合見本市

半
世
紀
の
集
大
成
を

未
来
へ
つ
な
ぐ

国内で唯一、最大級の食肉総合見本市国内で唯一、最大級の食肉総合見本市

会　期◉会　期◉ 2026年2026年 3月10日火⇒13日金3月10日火⇒13日金

圧
倒
的

圧
倒
的

開
催
規
模
‼

開
催
規
模
‼

食肉産業展事務局 株式会社食肉通信社 03-6206-0929TEL.　TEL.　
食肉産業展ＨＰ https://www.shokuniku-sangyoten.jphttps://www.shokuniku-sangyoten.jp

アジア最大級の
食品・飲料総合展示会

アジア最大級の
食品・飲料総合展示会同時開催

食肉産業展実行委員会主　催◉

農林水産省、厚生労働省ほか後　援◉
会　場◉

食肉産業展実行委員会主　催◉

農林水産省、厚生労働省ほか後　援◉
会　場◉ 東京ビッグサイト東京ビッグサイト

ご来場の際は左のQRコードより、必ず事前登録をお願いします。
【事前登録URL】https://www.jma-tradeshow.com/foodex/jp/registration.php?exhibitor=EX001472


